
   Menu du Week End 

  57.00 € 
Vendredi 22-Samedi 23 Mars soir  et  Dimanche 24 Mars midi 

 

           Mise en bouche 
  

Cœur de saumon façon Bellevue et sa gelée claire à l’aneth  

accompagnée de sa mayonnaise parfumée au citron vert 

Ou 

Tourte à la chair de Grenouille et sa persillade , crème au vin blanc 

accompagnée de son mesclun de salade   
  

Sorbet ThreeLand 
  

Pavé d’espadon grillé et sa salsa verde ,  

Fine ratatouille parfumée au romarin, Croustillant de pommes de terre au thym 

Ou 

Suprême de poulet jaune farci d’olives noires Kalamata  

Coulis de poivrons Rouges, 

Fagot d’asperges vertes lardées, écrasé de céleri 
  

Croustillant de Munster poire et cumin  

Salade de roquette et pignon de pin grillé  

Ou 

Tiramisu mangue passion et spéculos  
 

  Café & Mignardises 
 

          SUGGESTIONS DU MOMENT  
 Entrées :  

          Salade de scampis grillés ,pickles d’oignons rouge et poivrons    16.00 € 

           Terrine de lapin à la mirabelle et sa mayonnaise aux condiments 16.00 € 

 Plats :  

     Tête de veau snackée sauce ravigote                          26.00 € 

     Cromesqui de crevettes grises à la coriandre ,  

     crème parfumée au sésame           26.00 € 

 


