
 

1-er Mise en Bouche  
Bruschetta de Tartare de Saumon 

 
2-ème Mise en Bouche 

Tempura de Gambas au Panko  sur sa crème de Chou-fleur 
 

Salade d’émietté de cabillaud parfumé au citron et coriandre, 
crème fouettée au Raifort  

Ou 
Œuf Poché sur sa crème de champignon, croûton à l’ail et cube de 

Lard rôti 
 

Sorbet Cassis 
 

Pavé de Veau farci au Foie Gras, sauce brune au Madère, Pomme 
de Terre ratte rôti au Beurre et Romarin, écrasé de Chou-fleur 

Ou 
Roulade de Daurade épinards et Olive noir, crème de Poivron, 
Pomme tournée persillée et quenelle de Mousse de Petit Pois 

 
Charlotte aux Fraises, Coulis de Mûres 

 
Café & Mignardises 

(Cookies Chocolat blanc) 

Dimanche 08 Juin 2025 


