Menu du Mois de Octobre

60.00 €
—
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) Croustillant Forestier et son écrasé de Topinambour, Huile de Persil ‘
Ou
St Jacques snackées sur lit d’écrasé de Potimarron et sa creme fumé au Lard
Ou 0%
Maki de Saumon fumé a la creme de Chevre frais et Ciboulette e

€ o

” Sorbet Threeland
O3

Mignon de Veau cuit en basse température, sauce Forestiere,
Purée de Panais crémeuse
Ou
Dos de Cabillaud confit a I'huile d’Olive, Risotto a I'encre de Seche
et sa creme de Parmesan
Ou
Dodine de Volaille farcie au Foie gras sur son lit de caviar d’Aubergine,

@
: Pommes de terre vapeur
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. O3
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Biscuit roulé a la marmelade de Mirabelle

et creme anglaise parfumé a la Vanille .
Ou

' Croustillant facon mille-feuille, Mousse au Chocolat et Quetsches ‘
Ou

7 Poire Belle-Hélene revisité ~
X3

Café & Mignardises
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