Tél. : 26 50 800 50, Rue Pierre Hamer
HOTEL-RESTAURANT threeland@pt.lu L-4737 PETANGE
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Amuse bouche
Cromesquis de crabe et bisque de Langoustines
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Entrées
Foie Gras poélé sur sa Brioche perdue,
Syphon de creme a I'huile de Truffe, Chips de Jambon de Parme
ou
Moelleux de Sole farci aux Ecrevisses, <+
Créme de fumet de poisson et son huile d'aneth, Ecrasé de Topinambour

Interlude
Sorbet Litchi arrosé de champagne
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Plat chaud : '

Pastilla de Veau et son jus de Viande au Romarin,

Ecrasé de Pomme de terre et Topinambour, carotte fane Qacél

ou ® =
~Filet de Turbot comme un « Wellington végétal >
* “Epinard et duxelle de Champignons, créme de ;Vir_»‘_ja_uw@:' ,
. purée de Butternut grillé et Pomme de terre all Saf

¢ : Dessert B .
Demi Sphére en Chocolat et sa mousse piSfaehé'l'-_‘.;,?'-_’

® Framboises fraiches sur son socle de biscuit madeleine:
_ et son coulis fruits rouges
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SOIKEE : ‘ , Mignardi;es _® Q"
MUSTCALE Caféetimacaron"chocolat
_..
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Arrivée > vers 19h30 Choix des plats a 110.00 € > chambre double standard WelEiReEIET L,
Début du repas > 20h15 définir & I'avance 130.00 € > chambre double deluxe inclus




