' ‘ Méttu du Mois de Novembre \1
P 4 60.00 €
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Coquille St Jacques farci aux Shitakes et créme fumée
Qu
Déclinaison de Foie Gras, frit au sésame et créme de Poireau, poélé et déglacé au Vin ‘
jaune sur Brioche et en Créme brulée p
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Raviole de Légumes et son Bouillon o%
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x N Sorbet Threeland
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Magret de Canard r6ti au romarin, sauce au Pruneau,
écrasé de Légumes d'Antan
QOu
Fondant de Veau farci a la créme de Marron, sauce Forestiere,
potée de Chou rouge
Ou
Filet de St Pierre Meuniére, sauce Basilic Thay,
Riz aux petits Légumes et Curry
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X Crottin de Chévre en feuilleté et sa salade d’Endive
® Ou

Creme de Marron fagon Millefeuille .
Ou ‘
e Créme brilée & I'Orval
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~ Café & Mignardises
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