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Mises en Bouche  
Feuilletés aux Fromages 

& 
Verrine d’émietté de Cabillaud à la Coriandre 

Et tartare d’Avocat  
 

Œuf mollet frit sur sa pana cotta d’Asperges vertes,  
chantilly au vinaigre de framboises, chips de Guanciale 

Ou 
Mi-cuit de cœur de Saumon mariné à la Betterave  

sur son caviar d’Aubergines et Artichauts, 
 poêlée d’Asperges émincées 

 
Sorbet Threeland 

 
Pavé de Lotte rôti et son jus d’étrilles à l’Armagnac,  

flanc d’Asperges vertes et  
Pommes dauphine de patate douce 

Ou 
Pastilla de Veau sauce bordelaise à la moëlle, 

 fagot d’Asperges blanches lardé,  
duo de mini Poireaux et fleurette de Brocolis frits 

 

Fraise en trompe l’œil sur un crumble Chocolat  
et coulis Kiwi 

 
Café & Macarons maison 
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