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THREELAND HOTEL

Mencw do Nodt -

+ Apéritif -
Samoussa au boudin blanc et
a la pomme (1,3,7)

<+ Amuse-bouche +

Verrine de tartare de Saint-Jacques aux agrumes
et gelée de potiron au citron vert (2,4,7,9)

+ Entrée - P R
Millefeuille de Foie gras de Canard et chutney poire 3
au vin rouge, pain d’épices (1,7,12)
ou
Blche de Noél au Saumon fumé, fromage frais,

concombre et gingembre, biscuit au parmesan
(1,2,3,4,7)

+ Sorbet Threeland +

Sorbet au cassis arrosé de crémant

-+ Plat -+
Supréme de Chapon en crolte de marrons, sauce
aux morilles, purée de légumes oubliés et julienne
de légumes persillés (1,3,7,9)
ou
Filet d’Aiglefin pané aux graines, sauce au beurre

blanc et au champagne, fondue de poireaux et
patate douce rétie (1,2,3,4,7,8,11)

+ Dessert -
Mini-blche, coque macaron, mousse passion
et tartare de mangue (1,3,7,8)
+ Mignardise +

Dlamant ala cannelle 1.3.7)
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——— D Menu a choisir a ’avance

et uniquement sur
réservation

50 Rue Pierre Hamer, 4737 Pétange, Luxembourg
Réservation : Tel 26 50 800 - threeland@pt.lu



