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Privil‘ege
Menu de Novembre 2026

Samedi 7 soir et Dimanche 8 midi

Vendredi 13 soir ‘
Vendredi 20 soir, Samedi 21 soir 4
Amuse bouche du Chef °
7 q
Entrées

Créme Dubarry (chou-fleur), éclats aux Noisettes et Chataignes
Huile de Sauge et croltons dorés

ou

CEuf parfait, fricassée de Champignons forestiers
Mousseline de Céleri, jeunes pousses d’Epinard

Plats
Supréme de Pintade réti, Jus au Pinot Noir
Gratin Dauphinois, Beignet de Chou romanesco
ou
o
| Filet de Sandre réti, beurre blanc au Crémant
°. Ecrasé de Pommes de terre, Salsifis fondants .&
N Dessert 77
Tarte fine aux Pommes caramélisées
' Caramel Beurre salé, glace Vanille ‘
ou
”~ Croustillant de Poire poché -

Crémeux chocolat noir et chantilly Tonka

-2

Café et ses Mignardises
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